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QUAND LA CONSOMMER !

La trempette au chévre affiné persil & ciboulette,

avec sa texture crémeuse et nappante, propose un \/ Sans conservateurs ni additifs
savoureux eéquilibre entre le chévre affiné et les \/ Lait de fermes frangaises

herbes. A [l'apéritif, elle accompagne crackers, \/ Ingrédients naturels et 100% bio
batonnets de crudités, gressins ou encore crodtons 4 J
de pain grillé. 1

*@’ INGREDIENTS

Chou-fleur*, fromage de chévre 21%*, eau, huile de tournesol*, ciboulette 5,3%*,
persil 2,6%*, ail*, oignon*, vinaigre de cidre*, sel fin de Guérande, poivre blanc*
*Ingrédients issus de |'agriculture biologique

VALEURS NUTRITIONNELLES INFORMATIONS PRATIQUES

Poidsnet: 90 g
Pour 100 g

Energie 641K / 155Kcal GENCOD EAN.1.3 {unitaire) : 3 770010 862635
Matiéres grasses 148 Conditionnement par 9 pots

dont acides gras soturés = 53 g

Glucides 14g DDM de 36 mois a partir de la date de fabrication
dont sucres 08¢g Conservation a température ambiante et au frais
Protéines 53g apres ouverture
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