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TOUTE LA FINESSE GOURMANDE DU CHEVRE A L°APERD !
Tartinade au chévre frais - carotte & piment d'Espelette

r;’(:"@ & TARTINADE

‘ CAROTTE PIMENT N
CARDTTE & PIMENT DESPELETTE

QUAND LA CONSOMM¢R ! — B

La tartinade au chévre frais carotte piment

d'Espelette, avec sa texture fondante et onctueuse ‘/ Sans conservateurs ni additifs

alliée a la touche légére du chévre frais, est idéale a \/ Lait de fermes frangaises

tartiner sur des toasts a lapéritif ou pour \/ Ingrédients naturels et 100% bio
accompagner des batonnets de légumes ou des - J
gressins. s NV L

‘@’ INGREDIENTS

Carotte 57%*, fromage de chévre frais 33%*, huile d'olive vierge extra*, oignon*, vinaigre
de cidre*, sel fin de Guérande, piment d'Espelette AOP 0,4%, poivre blanc*
*Ingrédients issus de l'agriculture biologique

VALEURS NUTRITIONNELLES

INFORMATIONS PRATIQUES

Poldsnet: 90 g

Pour 100 g =
Energie 619 k) / 150 kcal GENCOD EAN 13 (unitaire): 3 770010 862222
Matiéres grasses 13g Conditionnement par 9 pots
dont acides gras soturés  49g
Glucides 23g DOM de 36 mols a partir de |a date de fabrication
dont sucres 228 Conservation a température ambiante et au frais
Protéines 51g aprés ouverture
Sel 11g
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