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Olivade noire au chévre frais
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RU CHEVRE FRAIS

QUAND LA CONSOMMER !

L'olivade noire So Chévre, qui allie la douceur subtile
\/ Sans conservateurs ni additifs

du chevre frais et I'amertume légere des olives, est
‘/ Lait de fermes francaises
J Ingrédients naturels et 100% bio
gressins. \ J
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idéale a tartiner sur des toasts a l'apéritif ou pour

accompagner des batonnets de légumes ou des

Olive noire 51%*, fromage de chevre frais 37,6%*, eau, huile d'olive vierge
extra*, jus de citron*, ail*, sel fin de Guérande, poivre blanc*
*Ingrédients issus de |'agriculture biologique

|
VALEURS NUTRITIONNELLES FORMATIONS PRATIQUES
b 100 Poidsnet:90g
A spdhod ENCOD EA itaire) : 3 770010 862352
Energie 891k| / 215kcal GENCOD EAN 1_3 (un.talr_') '3 7 U._AU 862352
Matiéres grasses 17g Conditionnement par 9 pots
dont acides gras saturés | 55 g
Glucides 65g DDM de 26 mois a partir de la date de fabrication
dont sucres 09g Conservation a température ambiante et au frais
Protéines 79g apres ouverture
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